
BBQ にはやっぱりクラフトビールが合う！

kansas c ity

BBQ Capital of the World

Kansas City BBQ（ カン ザスシ ティバー ベ キュー ）

カン ザ ス シ ティは 、「 B B Q  C a p i t a l  o f  t h e  W o r l d ( 世 界 の バ ー ベ キュー の 都 ) 」と

呼 ば れており 、B B Q の 材 料 として一 般 的 なビーフ 、ポ ー ク 、チ キン の 他 、シ ーフードや

ラムまで B B Q にして 楽し む の が 特 徴 です 。濃 厚 で 重 み の あ るこってりとした カン ザ ス

シティスタイル のソースは 、トマトをベースに 、糖 蜜 やビネガーと様 々なス パイスを 使 用

して 、奥 行 き を 出 して い ま す 。カ ン ザ ス シ テ ィ で は 、秋 頃 に「 W o r l d  S e r i e s  o f  

B ar be cue」という 、全 米 から 約 � � � チ ーム が 参 加 する大 会 が 行 わ れており 、アメリカ

の み ならず 、世 界 の B B Qと出 会 うことが できます 。

Biltmore Estate

North Carolina BBQ（ ノース カロラ イナバー ベ キュー ）

ノース カ ロ ラ イナ は 、アメリカン B B Q 発 祥 の 地 で あ るという 一 説 が あり 、伝 統 的 な

アメリカ ン B B Q で あ ると 言 わ れ て い ま す 。トマトソ ース を ベ ース に 、ビ ネ ガ ー 、塩 、

黒 胡 椒 、カイエンペッパーなど 複 数 の 香 辛 料 を 合 わ せ て作られる 、濃 厚 で 深 み のあ る

ソース が 特 徴 で す 。さら に は 、西 側 地 域 で は 甘 め のトマトソ ース 、東 側 の 地 域 で は

黒 胡 椒 が 効 い たビネガ ーソースと 、州 内 で も 味 覚 の 違 い が あ るそうで す 。

¥ ��� ¥ ���)(税込

¥ �,���)(税込

単品 ALL

Brooklyn Lager

麦芽の苦みとホップの華やかな
香りが際立つ、ブルックリン・
ブルワリーで人気の高い商品です。

ABV �%（���ml）

ブルックリン
ラガー
ブルックリン
ラガー
ブルックリン
ラガー
ブルックリン
ラガー
ブルックリン
ラガー
ブルックリン
ラガー
ブルックリン
ラガー

ブルックリン
ディフェンダ IPA
ブルックリン
ディフェンダ IPA
ブルックリン
ディフェンダ IPA
ブルックリン
ディフェンダ IPA
ブルックリン
ディフェンダ IPA
ブルックリン
ディフェンダ IPA
ブルックリン
ディフェンダ IPA

ブルックリン
ソラチエース
ブルックリン
ソラチエース
ブルックリン
ソラチエース
ブルックリン
ソラチエース
ブルックリン
ソラチエース
ブルックリン
ソラチエース
ブルックリン
ソラチエース

Brooklyn Defender IPA

トロピカルフルーツのような
香りが特徴で、しっかりとした
苦みと爽やかな後味が楽しめます。

ABV �.�%（���ml）

Brooklyn Sorachi Ace

レモングラス・ハーブ・
シトラスのような爽やかな香りと
明るい余韻が楽しめます。

ABV �%（���ml）

ブルックリンビール飲み放題！
￥�,���分���

BBQにぴったりのブルックリンを�種類ご用意いたしました。
ビールは瓶でご提供します。瓶のままAmerican Styleでお楽しみください。

※��才未満の方、お車を運転の方にはアルコールの販売はいたしません。

(          )

　Alcohol menu

後援：アメリカ大使館農産物貿易事務局

- 第 �弾 -- 第 �弾 -- 第 �弾 -- 第 �弾 -- 第 �弾 -- 第 �弾 -- 第 �弾 -
アメリカンBBQフェアアメリカンBBQフェア

-カンザスシティ×ノースカロライナ -- カンザスシティ×ノースカロライナ -
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シズラーのアメリカン BBQ 第 2 弾は、

カンザスシティ BBQ× ノースカロライナ BBQ ！濃厚な味わいをお楽しみください！

ベイビーバックリブを、塩、黒糖、ケイジャンパウダーなどのスパイスに
漬け込 んだ後、こんがりとグリルしました。トマトソースをベースに 、
ビネガーや粒マスタードを加えた、濃厚で深みのあるノースカロライナ
ソースにつけてお召し上がりください。（スモークベーコンとスモーク
ソーセージはございません。）

ノースカロライナ ベイビーバックリブ BBQ For 2

For 3

¥ 6,980 ¥ 7,678)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

¥ 8,980 ¥ 9,878)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

¥ 10,980 ¥ 12,078)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

For 4

North Carolina Style 

BBQ Baby Back Rib

North Carolina Style 

BBQ Baby Back Rib

North Carolina Style 

BBQ Baby Back Rib

シュリンプをこんがりとグリルした後に、スモーキーなBBQソースを
塗って仕上げました。コールスローと一 緒に、セットのバンズでサンド
して召し上 がるの がお す すめです 。付け合 わ せ のポテトは 、米 国 産
ポテトを使用し、ケイジャンパウダーでスパイシーに仕 上げました。

カンザスシティ BBQ バタフライシュリンプ

Kansas City Style 

BBQ Butter�y Shrimp

Kansas City Style 

BBQ Butter�y Shrimp

Kansas City Style 

BBQ Butter�y Shrimp
For 2

For 3

¥ 7,980 ¥ 8,778)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

¥ 9,980 ¥ 10,978)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

¥ 11,980 ¥ 13,178)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

For 4

スモークの風味を加えたやまと豚の骨付きロースを豪快にグリルし、
しっとりジューシーに仕上げました。骨付きロースを薄くスライスし、
コールスローと一緒に、セットのバンズでサンドして召し上がるのが
おすすめです。

カンザスシティ 骨付きポーク BBQ

Kansas City Style 

Bone-in BBQ Pork

Kansas City Style 

Bone-in BBQ Pork

Kansas City Style 

Bone-in BBQ Pork For 2

For 3

¥ 8,980 ¥ 9,878)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

¥ 10,980 ¥ 12,078)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

¥ 12,980 ¥ 14,278)(

税
込

サラダバー � 名様分付き 

For 4

Add On

セット
スモークベーコン

¥400

¥ 440）（税
込

セット
スモークソーセージ

追加でご注文いただけます。

フリーfree
BBQプレートをご注文の方は、追加でご用意いたします。
コールスロー バンズ

Add on Smoked Bacon Add on Smoked Sausage

１枚 １P ¥ 400

¥ 440）（税
込

BBQプレートの楽しみ方

Broccoli
Chowder

ブロッコリーチャウダー
ブ ロ ッ コ リ ー 、 ニ ン ジ ン 、 オ ニ オ ン 、
ポ テ ト な ど の 野 菜 を 、チ キ ン ス ト ッ ク
と 牛 乳 や バ タ ー で 仕 上 げ た 、ミ ル ク の
コクと柔らかい味わいのあるチャウダ ー 。

ハ リ ウ ッ ド の レ ス ト ラ ン オ ー ナ ー・
コブさんが考案したレタス、トマト 、
チ キ ン 、卵 、チ ー ズ 等 が 入 っ た 具 沢 山
サ ラ ダ 。バ ル サ ミ コ ド レ ッ シ ン グ で
爽 や か に 仕 上 げ ま し た 。

Sizzler 
Cobb Salad
シズラーコブサラダ

本場アメリカの

スタイルを

  お試しあれ！

バンズの両面にマスタードを塗る

コールスロー、ピクルスを乗せる

ソーセージなどお好みの具材を
薄くカットする
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出来あがり！！4
Slider Buns

Smoked
   Sausage

Bourbon
BBQ Sauce


